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Öffnungszeiten
Mittwoch bis Samstag 17.00 Uhr bis 22.30 Uhr

Sonntag 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr & 17.00 Uhr bis 22.30 Uhr

Warme Küche bis 21.30 Uhr

..Liebe Gaste!
Es macht uns stolz, euch bei uns begrüßen zu dürfen.
Wir möchten euch dazu einladen „einen Gang“ runterzuschalten, euch 
verwöhnen zu lassen und mit Muße euren Besuch bei uns zu genießen.
Wir möchten euch unsere griechische Esskultur nah bringen, 
z.B. mit unseren Mezedes – den kleinen mediterranen Appetithappen, 
die bei keinem griechischen Essen fehlen dürfen.

Bitte habt Verständnis, wenn mal nicht alles „Zack Zack!“ geht.
Wir möchten euch griechische Spezialitäten mit regionalen Lebensmitteln 
von besonderer Qualität bieten. Das benötigt Liebe, Sorgfalt und ein 
sauberes Handwerk.
Also: Zeit.
Wir laden euch ein, im Onassis für eine Zeit lang die Seele baumeln zu lassen.

Danke, dass ihr unsere Gäste seid.

Euer Onassis Team
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Aperitif
Ouzo on the Rocks mit einem Spritzer Orangensaft 2 cl   3,50 E

Kleine Flasche Plomari 0,2 l   8,50 E

Martini & Co. 5 cl   5,50 E

Aperol Spritz 10 4 cl   6,50 E

Prosecco auf Eis 0,1 l   5,00 E

Sekt Hausmarke 0,1 l   5,00 E

Champagner (Fragt nach unserer Champagner Sorte) 0,1 l   7,20 E

Onassis Aperitif (Lasst euch überraschen) 0,1 l   5,50 E

Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene händigen wir euch gerne aus.

Ihr habt keine Lust die Karte zu lesen?
Kuli empfiehlt euch gerne etwas!

Jeden Mittwoch Ladies-Night.
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Besucht unseren Onlineshop und 
erlebt internationale Spezialitaten. ..

Weinempfehlung 
Weißwein
Chateau Nico Lazaridi Weiß   
Ugni Blanc
Drama – Griechenland
-trocken-   13.0% Vol.
Helle Farbe, zarte, intensive Aromen nach  
Sommerfrüchten mit einer ausgeprägten,  
angenehmen Säure. Passt zu Schalentieren,  
fetthaltigen Fisch (Lachs oder Thunfisch)  
und zu vegetarischen Gerichten.
Glas 0,2 l   7,90 E  |  Flasche 0,75 l   26,70 E

Black Sheep Weiß – Nico Lazaridi 
Semillon-Sauvignon Blanc
Mazedonien – Griechenland
-trocken-   12.0% Vol. 
Helle, goldene Farbe. Typische Aromen von frisch 
geschnittenem Gras, abgerundet mit Aromen von 
Limette und Jasmin. Ausgewogener Geschmack  
mit einer angenehmen Säure. Passt zu Schalen-
tieren, Geflügel und süßen Desserts.
Glas 0,2 l   6,90 E  |  Flasche 0,75 l   24,70 E

Nico Lazaridi Lion D'or 
Chardonnay
Mazedonien – Griechenland   
-trocken-   13.0% Vol. 
Goldgelbe Farbe, mit fruchtigen Aromen von 
Zitrusfrüchten, Melonen und Ananas. Reicher 
und ausgewogener Geschmack mit einer 
angenehmen Säure. Passt zu Schweinefleisch,  
Geflügel und vegetarischen Gerichten.
Glas 0,2 l   6,90 E  |  Flasche 0,75 l   24,70 E

Ktima Biblia Chora   
Sauvignon Blanc
Pangeon – Griechenla
-trocken-   13.5% Vol. 
Sanfte, klare, gelbgrüne Farbe. Kräftiges Aroma,  
das an exotische Früchte, Pfirsich und Zitrus- 
früchte erinnert. Ausgewogener, Geschmack mit 
einer angenehmen Säure und ein anhaltender, 
duftender Nachgeschmack. Passt zu Schalentieren, 
fetthaltigen Fisch und vegetarischen Gerichten.
Glas 0,2 l   7,80 E  |  Flasche 0,75 l   26,30 E

Mega Spileo III Cuvée Blanc   
Cuvée aus Chardonnay, Malagouzia und Assyrtiko
Achaia – Griechenland
-trocken-   12.0% Vol.
Strohgelbe Farbe mit leichtem Grün. Intensive  
Noten von weißen Blumen, Basilikum und 
weißer Nektarine mit Kokosbutter.  
Tannine entfalten sich im Gaumen, langer  
erfrischender Nachgeschmack. Passt zu  
Schweinefleisch, fetthaltigen Fisch und Geflügel.
Glas 0,2 l   7,90 E  |  Flasche 0,75 l   26,90 E
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Weinempfehlung 
Rosé
Nico Lazaridi Rosé   
Grenache
Drama – Griechenland
-halbtrocken-   13.0% Vol.
Rosa Farbe, mit einem angenehmen Duft 
nach Grapefruit, Erdbeere und Marzipan. 
Frisch, fruchtiger Geschmack mit einem langen 
Karamell-Nachgeschmack. Passt zu Rindfleisch, 
Schweinefleisch und Geflügel.
Glas 0,2 l   6,90 E  |  Flasche 0,75 l   24,70 E

Rotwein
Château Nico Lazaridi Rot   
Merlot
Drama – Griechenland
-trocken-   15.0% Vol.
12 Monate im Eichenfass gereift. Tiefe, rubinrote 
Farbe mit einem Duft nach roten Beeren und 
Aromen von Mokka und Veilchen. Elegante 
Tannine und einen langen Nachgeschmack 
von gezuckerten Früchten und Minze.
Passt zu Rindfleisch, Lamm, Geflügel und 
scharfen Gerichten.
Glas 0,2 l   7,90 E  |  Flasche 0,75 l   26,90 E

Nico Lazaridi – The Black Sheep Rot  
Syrah-Merlot
Drama – Griechenland
-trocken-   15.0% Vol.
Lebhafte rubinrote Farbe. Intensive Aromen 
von Kirsche, Veilchen und Pflaume mit einem 
angenehmen Nachgeschmack. Passt zu Rindfleisch, 
Lamm, Wild und scharfen Gerichten.
Glas 0,2 l   6,90 E  |  Flasche 0,75 l   24,70 E

 

Nico Lazaridi Merlot Grenache Rouge  
Grenache, Merlot
Drama – Griechenland
-trocken-   15.0% Vol.
Fruchtig, trockener Wein mit dominierenden 
Kirscharoma, süßen Akzenten, weichen 
Tanninen und spürbarer Säure. Passt zu 
Rindfleisch und Wild.
Glas 0,2 l   6,90 E  |  Flasche 0,75 l   24,70 E

Lion D'or Cabernet Sauvignon   
Cabernet Sauvignon
Drama – Griechenland
-trocken-   13.5% Vol.
Rubinrote Farbe mit einem üppigen Aroma 
von Beeren, Kirsche und süßen Gewürzen. 
Abgerundet mit weichen Tanninen und 
einem samtigen Abgang. Passt zu Rindfleisch,  
Geflügel und Lamm.
Glas 0,2 l   7,10 E  |  Flasche 0,75 l   25,50 E

Mega Spileo III Cuveé Vintage   
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, 
Agiorgitiko und Mavrodafni
Achaia – Griechenland
-trocken-   13.0% Vol.
Tiefrote Farbe, komplexe Nase nach roten und 
schwarzen Früchten, süßen Gewürzen und Vanille. 
Ausgewogen und dicht mit weichen Tanninen.  
Passt zu Rindfleisch, Geflügel und Lamm.
Glas 0,2 l   7,90 E  |  Flasche 0,75 l   26,90 E
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Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene händigen wir euch gerne aus.

Mezedes
Je 7,50 E

1. Mydia – Saganaki d,g Miesmuscheln in einer pikanten Tomatensauce mit Schafskäse,  
Paprika, Peperoni, Kräutern und Knoblauch

2. Scampi – Saganaki b,g 2 Scampis in einer pikanten Tomatensauce  mit Schafskäse,  
Paprika, Peperoni, Kräutern und Knoblauch verfeinert

Je 5,10 E

4. Elliniko Typi g Griechischer Schafskäse mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Oliven

5. Aubergine Zaziki a,g 3 mehlierte und gebackene Auberginenscheiben mit Zaziki-Dip

6. Chili Melinzanes g 2 Auberginenröllchen gefüllt mit Schafs- und Frischkäsemousse  
mit Tomaten-Chili-Dip

7. Tomaten Psomi 2 Stk.a In Olivenöl und Knoblauch marinierte Tomaten  
auf geröstetem, griechischem Brot

8. Datteln im Speckmantel 3 gebratene, in Speck gewickelte Datteln mit Knoblauch-Dip

Je 6,10 E

9. Feta Manitaria a,g 3 gebackene Champignons in einer Feta-Sahnesauce, mit Kräutern

11. Saganaki – Feta a,g Elliniko Typi paniert und frittiert mit Peperoni, Oliven und Zwiebeln

12. Fournou Royal Feta (pikant) g Elliniko Typi aus dem Ofen mit Peperoni, Tomaten,  
Zwiebeln und Knoblauchöl

13. Halloumi g,h Gegrillter halbfester Käse auf Rucola-Bett mit Honig und Walnüssen

Je 4,10 E

14. Zaziki g Traditionell hausgemachtes Zaziki mit Gurken, Knoblauch und Kräutern

15. Knoblauchcreme Kalt aufgeschlagene Creme auf Basis von Olivenöl und Knoblauch

16. Ein Dutzend Kalamata Oliven 12 mandelförmige, dunkel-violette Oliven

17. Peperoni-Spieß Würzig gebratene Peperoni am Spieß mit Knoblauch und Oregano 

18. Manitaria a,g 3 mehlierte und gebackene Champignons mit Knoblauch-Dip

19. Pikilia Tellerfür 1 Person a,g Überraschung aus sechs Vorspeisen   15,50 E

20. Pikilia Teller für 2 Personen a,g Überraschung aus sechs Vorspeisen   24,90 E

Zu unseren Mezedes servieren wir unser hausgemachtes ONASSIS Brot.
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Salat
21. Choriatiki g Tomaten, Gurke, Paprika, Zwiebel, Oliven, Peperoni, Feta, Essig und Öl   9,90 E

22. Choriatiki Gyros g Choriatiki mit unserem Klassik-Gyros   14,50 E

23. Choriatiki Kota g Choriatiki mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet   14,50 E

24. Pikilia Gyros g Überraschung aus sechs Vorspeisen und unserem Klassik-Gyros   17,50 E

Vom Grill
41. Soutzukakia a 3 Hacksteaks (halb Rind / halb Schwein) traditionell, griechisch gewürzt,  
dazu Reis   13,90 E

42. Gyros – Der Klassiker Frischer Schweinenacken vom Drehspieß gegrillt „gut gewürzt“,  
dazu Reis   15,50 E

43. Souvlaki 2 leicht rosa gegrillte Schweinefiletspieße, dazu Reis   16,90 E

44. Bifteki gefüllt g Großes Hacksteak (halb Rind / halb Schwein) mit Elliniko Typi  
und Frischkäse gefüllt, dazu Reis   17,30 E

45. Souvlaki gefüllt g 3 Schweinefiletröllchen gefüllt mit Elliniko Typi und Frischkäse,  
dazu Reis   18,90 E

46. Hähnchenbrustfilet g Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit hausgemachter Kräuterbutter,  
dazu Reis   15,50 E

47. Aristoteles Teller a,g 1 rosa gegrilltes Lammfilet, 1 kleines Rumpsteak, 2 Hähnchenbrustfilets 
mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Pommes Frites   24,90 E

48. Kennedy Teller Gyros und Souvlaki, dazu Reis   18,30 E

49. Onassis Teller g Gyros, Souvlaki und Soutzukakia, dazu Reis   19,90 E

50. Lammfilet g Zartrosa gegrilltes Lammfilet mit hausgemachter Kräuterbutter, dazu Reis   24,90 E

51. Angus-Rumpsteak (ca. 220 g) a,g Medium gegrilltes Angus-Rumpsteak mit hausgemachter 
Kräuterbutter, dazu Pommes Frites   28,50 E

52. Callas-Spieß g Rumpsteak und Schweinefilet an pikanter Pflaumensauce,  
dazu Pommes Frites   24,50 E

53. Lammfilet Damaskino Zartrosa gegrilltes Lammfilet an pikanter Pflaumensauce,  
dazu Reis   26,90 E

54. Lammfilet Ratatouille Zartrosa gegrilltes Lammfilet mit geschwenktem, mediterranem  
Gemüse, dazu Reis   26,10 E

55. Hähnchenbrustfilet Ratatouille Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit geschwenktem,  
mediterranem Gemüse dazu Reis   18,10 E

85. Surf & Turf a,b,g Medium gegrilltes Angus-Rumpsteak (ca. 200 g) und 4 Scampi mit  
Knoblauch-Dip, dazu Pommes Frites   34,90 E

Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene händigen wir euch gerne aus.
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Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene händigen wir euch gerne aus.

Aus dem Ofen
61. Soutzukakia Metaxa a,g 3 Soutzukakia in einer Honig-Cognacsauce mit Käse gratiniert,  
dazu Reis   16,90 E

62. Gyros Metaxa g Unser Klassiker-Gyros in einer Honig-Cognacsauce mit Käse gratiniert,  
dazu Reis   17,50 E

63. Hähnchen Metaxa g Gegrilltes Hähnchenbrustfilet in einer Honig-Cognacsauce  
mit Käse gratiniert, dazu Reis   17,50 E

Aus der Pfanne
70. Schweinemedaillons Krasi Schweinemedaillons in Weißwein-Kräutersauce,  
dazu Kroketten   19,90 E

71. Schweinemedaillons Metaxa a,g 3 Schweinemedaillons in einer Cognac-Honigsauce,  
dazu Pommes Frites   19,50 E

72. Schweinemedaillons Skorpios a,g 3 Schweinemedaillons mit Champignons in einer  
Weißwein-Sahnesauce und einer leichten Knoblauchnote, dazu Pommes Frites   21,50 E

73. Schweinemedaillons Feta a,g 3 Schweinemedaillons in einer Feta-Sahnesauce,  
dazu Pommes Frites   22,50 E

Aus dem Meer
81. Gavros a,d Leicht mehlierte und frittierte Sardinen mit Knoblauchcreme serviert, dazu Reis   16,20 E

82. Calamari gegrillt b Gegrillte Tintenfischstücke mit Knoblauchcreme, dazu Reis   17,10 E

83. Calamari frittiert a,d Frittierte Tintenfischstücke mit Knoblauchcreme, dazu Reis   17,50 E

84. Scampi Spieß b 6 gegrillte Scampis am Spieß mit Knoblauchöl beträufelt und  
Knoblauchcreme serviert, dazu Reis   19,40 E

85. Surf & Turf a,b,g Medium gegrilltes Angus-Rumpsteak (ca. 200 g) und 4 Scampi mit  
Knoblauch-Dip, dazu Pommes Frites   34,90 E
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Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene händigen wir euch gerne aus.

Wir servieren euch ein  
3-Gang-Onassis-Überraschungs-Menü� 45,90 C

Für kleine Gäste
91. Spongebob a Bifteki und Pommes Frites   7,00 E

92. Avatar a,g Souvlaki mit Zaziki und Pommes Frites   7,00 E

93. Wilde Hühner a Hähnchennuggets und Pommes Frites   7,00 E

94. Wilde Kerle a,g Gyros mit Zaziki und Pommes Frites   7,00 E

Beilagen & Saucen
101. Tomatenreis a   2,50 E

102. Pommes Frites a   2,50 E

103. Kartoffelchips a,g Hauchdünne Kartoffelscheiben mit Oregano und Graviera Käse   2,50 E

104. Geschwenktes, mediterranes Gemüse   2,50 E

105. Honig-Cognacsauce g   2,50 E

106. Feta-Sahnesauce g   2,50 E

107. Pflaumensauce   2,50 E

108. Onassis Pita a Traditionelles griechisches Brot mit Oregano   2,50 E

Dessert
109. Jaurtomelo a,g,h Griechischer Joghurt mit Walnüssen und Honig   6,50 E

96. Onassis Tiramisu g 6,50 E

97. Panna Cotta g 6,50 E
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Alkoholfreie Getränke
Mineralwasser 
medium | still
0,2 l   2,80 E  |  0,75 l   6,90 E

Softgetränke
Pepsi 9 | Pepsi light 9 | Pepsi Max 9 | Pepsi Mix 9

Orangenlimonade | Zitronenlimonade
0,2 l   2,80 E  |  0,4 l   4,60 E

Schweppes
Bitter Lemon 10 | Ginger Ale 10

0,2 l   3,50 E  

Säfte
Apfel | Orange | Maracuja | Ananas | Rhabarber
0,2 l   3,00 E  |  0,4 l   4,80 E

Schorle
Apfel | Orange | Maracuja | Ananas | Rhabarber
0,2 l   2,80 E  |  0,4 l   4,60 E

Bier
Heineken vom Fass 
0,3 l   3,30 E  |  0,5 l   5,30 E

Alster
0,3 l   3,20 E  |  0,5 l   5,20 E

Paulaner Weizenbier trüb (Flasche)
0,5 l   5,50 E

Köstritzer Schwarzbier (Flasche)
0,33 l   3,30 E

Saisonbier 
0,33 l   3,50 E

MYTHOS – Griechisches Bier (Flasche)
0,33 l   3,50 E

Alkoholfreies Bier
Heineken (Flasche)
0,33 l   3,50 E

Alster
0,5 l   5,00 E

Paulaner Weizenbier (Flasche)
0,5 l   5,50 E

Malzbier (Flasche) 
0,33 l   3,00 E

Barista Spezialitäten
Tasse Kaffee 9� 2,80 E

Tasse Tee� 2,50 E

Griechischer Kaffee 9� 2,80 E

Espresso 9� 2,50 E

Espresso Macchiato9� 2,80 E

Cappuccino 9� 3,00 E

Milchkaffee 9� 3,50 E

Latte Macchiato 9� 3,50 E

Heiße Schokolade� 2,60 E

Longdrinks
Korn� 0,2 l   4,40 E

Johnnie Walker� 0,2 l   6,10 E

Ballantines� 0,2 l   6,10 E

Wodka� 0,2 l   6,10 E

Bacardi� 0,2 l   6,10 E

Kräuter & Liköre
Ouzo�  2 cl   2,30 E

Korn�  2 cl   2,30 E

Metaxa*****�  2 cl   4,50 E

Grappa � 2 cl   3,50 E

Jägermeister � 2 cl   2,80 E

Ramazotti � 2 cl   3,40 E

Fernet Branca�  2 cl   3,40 E

Aquavit � 2 cl   3,40 E

Baileys � 2 cl   3,40 E

Amaretto � 2 cl   2,90 E

Sambuca � 2 cl   2,30 E

Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene 
händigen wir euch gerne aus.
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Cocktails
Grecoinha 3

Metaxa, Rohrzucker, Limette   8,20 E

Caipirinha 3

Cachaça, Rohrzucker, Limette   8,20 E

Onassis Twist 1,3

Metaxa, Apricot Brandy, Orangensaft, 
Prosecco   8,20 E

Sex on the Beach 1,l

Tequila, Peach Brandy, Orangensaft, 
Grenadine   8,20 E

Pina Colada 3,g

Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne   8,20 E

Swimming Pool 1,3,g

Wodka, Ananassaft, Blue Curaçao,  
Kokossirup, Sahne   8,20 E

Alkoholfreie Cocktails
Ipanema 3,10

Ginger Ale, Rohrzucker, Limette   7,20 E

Red Coconut 3,10,g

Ananassaft, Kokossirup,  
Grenadine, Sahne   7,20 E

Sunset 1,3

Ananassaft, Orangensaft, Grenadine   7,20 E

Alice 1,3,g

Ananassaft, Orangensaft,  
Grenadine, Sahne   7,20 E

Offene Weine
Weißwein
Imiglikos Kourtaki 
Markopoulo – Griechenland
-lieblich-   12.0% Vol.
Exzellenter, halbsüßer, fruchtiger 
sehr ausbalancierter Weißwein.
0,2 l   5,50 E  |  0,5 l   10,90 E

Apelia 
Markopoulo – Griechenland
-trocken-   12.0% Vol.
Wundervoller fruchtig frischer Weißwein
mit angenehmen Aromen. Passt zu allen 
Vorspeisen, Pasta, Hähnchen und Fisch.
0,2 l   5,50 E  |  0,5 l   10,90 E

Retsina Malamatina
Thessaloniki – Griechenland
-trocken, geharzt-   11.0% Vol.
Typisch trockener, frischer Wein mit  
charakteristischer Harznote. Passt zu allen  
Vorspeisen, Fleisch und Fischgerichten.
0,2 l   5,70 E  |  0,5 l   11,50 E

Rosé
Riva D’Oro Chiarino
Venetien – Italien
-halbtrocken-   12.0% Vol.
0,2 l   6,10 E  |  0,5 l   11,10 E 

Rotwein
Imiglikos Kourtaki
Markopoulo – Griechenland
-lieblich-   12.0% Vol.
Exzellenter, halbsüßer, samtiger Rotwein, 
mit Aromen von roten Früchten.
0,2 l   5,50 E  |  0,5 l   10,90 E

Apelia 
Markopoulo – Griechenland 
-trocken-   12.5% Vol.
Tiefrote Farbe mit einem reifen und samtigen  
Geschmack. Ideal zu gegrilltem Fleisch.
0,2 l   5,50 E  |  0,5 l   10,90 E

Weinschorle
Weiß oder Rot   
0,2 l   5,30 E  |  0,5 l   10,90 E

Die Liste der Zusatzstoffe/Allergene 
händigen wir euch gerne aus.
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Feiern

Wir bieten euch den richtigen Rahmen

für eure Familien- oder Firmenfeier.

Sprecht uns rechtzeitig an!

Veranstaltungen
Regelmäßig musikalische und 

kulinarische Veranstaltungen

Verschenken
Mit einem Gutschein für ein Essen im Onassis 

verschenkt ihr einen wunderbaren Abend.

Shoppen
Besucht unseren Onlineshop:

www.dein-onassis.de


